Zusatzstoffe: 1: mit Farbstoff, 2: mit Konservierungsstoff (z.B. Nitritpokelsalz und/oder Nitrat), 3: mit Antioxidationsmittel,

4: mit Geschmacksverstérker (z.B. Natriumglutamat), 5: geschwefelt, 6: geschwérzt, 7: gewachst, 8: mit Phosphat,
9: mit StiBungsmittel(n), 10: enthait eine Phenylalaninquelle (z.B. Aspartam), 11: mit einer Zuckerart und SiiBungsmitteln
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KW 37 SPEISEPLAN
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
08.09.2025 09.09.2025 10.09.2025 11.09.2025 12.09.2025 13.09.2025 14.09.2025
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Basmatireis und Flageolet- Leipziger Allerlei Dressing %mscmxm F___mg_ - Eac
Bohnen rezenknide uttererbsen
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Vegetarische und Bio Erbsen | frischem Saison- Blattsalat der Saison .| und Gurken- X Puderzucker und Gemiiseeintopf Tomaten-
Kost Gemdse und und klarem Dressing | Schmandsalat mit Apfelmus mit Volikorn- Frischkase-
Sauerrahm Tomate semmel solte
Schweinefilet mit %' Bio | Kalbsleber mit  ¢| Gefliigelbratwurst ; 7| Kabeljau in Eihillle ¢|  Pikantes ¢| Hahnchenbrust ¢
Diit Kost | NatursoRe, Reis Vollkornnudeln m Apfelscheibe, 5| "Niirberger Art" & i mit TomatensoRe, ¢| Schweine- 1| in Estragon- c
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Nachtisch Pflaumenkompott Mandarinenquark  o|Nuss-Karamell-Kuchen ¢/ Stracciatella-joghurt e mo”m_mw_ﬂ“mz o| Griefdessert : m:ﬁ“WMw:m_Ms G
Kein Essen Kein Essen Kein Essen Kein Essen Kein Essen Kein Essen Kein Essen
Gewiinschtes Menii bitte im jeweiligen Kistchen ankreuzen. Bei Dauerbestellungen muss der Speiseplan nicht abgegeben werden.
Die Kiiche behiilt sich vor, geringfiigige Anderungen vorzunehmen!
Bei Fragen: Telefon0821/440104 -21und-22 (Mo-Fr. 8:00 - 12:00 Uhr) Kontrolistellennummer DE-GK0-006
Abgabetermin spéatestens bis zum: 02.09.2025 beim Zustelldienst per Fax 0821| 90 76 82 46 oder Mail ear-augsburg@paritaet-bayern.de

Verspitet abgegebene Speisepline kénnen nicht mehr beriicksichtigt werden !
Tagesaktuell kénnen sich vereinzelt Rezepturen andern! Bitte fragen Sie bei Bedarf die Allergene in der Kuche nach!




