2: mit Konservierungsstoff (z.B. Nitritpdkelsalz und/oder Nitrat), 3: mit Antioxidationsmittel,

Zusatzstoffe: 1: mit Farbstoff,

, 5: geschwefelt, 6: geschwarzt, 7: gewachst, 8: mit Phosphat,

4: mit Geschmacksverstirker (z.B. Natriumglutamat)

, 11: mit einer Zuckerart und SiRungsmittein

9: mit SiiBungsmittel(n), 10: enthalt eine Phenylalaninquelle (z.B. Aspartam)

KALENDERWOCHE vor-unazuname

_ == DER PARITATISCHE

H. _N Strafle, Ort
Essen auf Radern
KW 17 SPEISEPLAN
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
22.04.2024 23.04.2024 24.04.2024 25.04.2024 26.04.2024 27.04.2024 28.04.2024
Erbsencreme- 4| Pfannkuchen- 5| GrieBknodelsuppe ¢  Eiermuschel- A Tomatensuppe von 4| Blumenkohl- 2 Leberknédel- ¢
suppe e suppe ¢ ! suppe | Bio Tomaten 4 suppe 5 suppe !
.Putenge- | Frische Lasagne | Hackbraten mitBio ¢/ Cordon bleu vom 5 5| Leberkéseund : \| Linsengemiise- : c| Spanferkelroll-
e schnetzeltes m mit Rinder- - m Farfalle und ¢ Schweinmit | Kartoffelsalat = | Eintopfmit = bratenmit
- "2V ' mi | . . | 1 . 9 = 9 o
,M_v,____ﬂ_,oomﬂ ow“ﬁh__mﬂdwm w__w !| Hackfleisch, Bio |  Buttererbsen | Kartoffel-Eiersalat ¢ | Spatzeund | Kartoffelknbdel
Vollkornspirelli und Tomaten ::.Q Regensburger und Spitzkraut
Karottengemiise Blattsalat 3.;
klarem Dressing
Geschwenkie W Bio Makkaroni mit m Veg. Moussakaaus :|  Knusprige o| Apfelstrudel mit ' ¢ Veg. s| Vegetarische ¢
N andiarrin Siitkartoffel- Erbsen-Tomaten- Bio il Blumenkoh- ¢ VanillesoBe i Maultaschen, ¢ Kohlroulade mit ¢
o ” b 1L H n " I
egetarische | Schupfnudeln mit Sahnesofte, Kartoffelscheiben, Kasesterne mit Zwiebelschmelz | Zwiebeljusund
Kost Paprika, Karotten geriebenem Gouda Grillaemiise und ey f Pfal Karottenpil
und Brokkoli dazu und Blattsalat >rliigemuse und ; augg e dIORCIDIIEE
Dip Hirtenkase mit Bio Naturreis und Rahm-
Tomatensofle SchnittlauchsoRe sauerkraut
| Schweine- : Bio 5| Gefligelleberkase  ¢| Naturschnitzelvon gl Pochiertes »| Linsengemiise- ; 5| Spanferkelroll- ¢
Diat Kost schnitzelmit | Haferflockentaler ¢ mitKartoffelpiiree ~ c|derPutemitTomate | Kabeljaufiletauf ¢ Eintopfmit s bratenmit
= , = . L I 1 14 A . . m C
iese Kost 18 ¢ | Natursofe, mit Bio Erbsen- und ._nacmeo Wurzelgemiise mit | Spatzleund + | Kartoffelknodel
(Angabe der Blumenkohl und Karottengemuse Blumenkohlgemiise mwﬁmhmwmwmr d - Zitronen- Regensburger und Spitzkraut
Berechnungs- . 4
m_.sra.a:.m.. Salzkartoffeln ﬂ%ﬂ.ﬂmﬁ Krauterkartoffeln Buttersofte und
e , Perlgraupen
Nachtisch Apfelkompott Erdbeerquark s| Quarkdessert Pfirsich ¢ ,_o:mmo:::qﬂwmmmv W QuarkdessertBime s| Panna Cotta s| Sahnejoghurt e
Kein Essen Kein Essen Kein Essen Kein Essen Kein Essen Kein Essen Kein Essen

Gewiinschtes Menii bitte im jeweiligen Kistchen ankreuzen.

Die Kiiche behiilt sich vor, geringfiigige Anderungen vorzunehmen!
Bei Fragen: Telefon0821/440104 -21und-22 (Mo-Fr. 8:00 - 12:00 c_.:.v

Abgabetermin spitestens bis zum:

16.04.2024

Kontrollstellennummer DE-OK0-006
‘beim Zustelldienst per Fax 0821] 90 76 82 46 oder Mail ear-augsburg@paritaet-bayern.de
Verspitet abgegebene Speisepline konnen nicht mehr beriicksichtigt werden !

Tagesaktuell kénnen sich vereinzelt Rezepturen &ndern! Bitte fragen Sie bei Bedarf die Allergene in der Klche nach!

Bei Dauerbestellungen muss der Speiseplan nicht abgegeben werden.




