Zusatzstoffe: 1: mit Farbstoff, 2: mit Konservierungsstoff (z.B- Nitritpokelsalz und/oder Nitrat), 3: mit Antioxidationsmittel,

4: mit Geschmacksverstarker (z.B. Natriumglutamat), 5: geschwefelt, 6: geschwérzt, 7: gewachst, 8: mit Phosphat,

Ermzumwso ﬁm H Vor- und Zuname
H m StraRe, Ort

_ == DER PARITATISCHE

Essen auf Radern

- _

£ [KW15 SPEISEPLAN .

m Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag

c -

.M 08.04.2024 09.04.2024 10.04.2024 11.04.2024 12.04.2024 13.04.2024 14.04.2024

@ Spargelcreme-  *| Veg. Frihlings- A Gemisebrithe mit 2 Gemuse- ¢l Kraftorihemit & Blumenkohl- 2| Leberspatzle- ¢

m suppe S| nudelsuppe '|Pfannkuchenstreifen ¢ Sahnecremesuppe °| Buchstabennudeln '| cremesuppe ¢ suppe g

B Regionales ¢ Putenfleisch- il  Jungrinder- +| Schweinefiletsin ¢ Jumbo- "¢| Pikantes 5 c| Schweine-nacken ;¢

2 i Schweine-  |balichen "Western ¢|  Tafelspitzmit 1| BratensoRemit o Fischstabchen mit | Wiirstlegulasch s §| "Frankische Art" ¢

o i K . 14 . o . 1J G . 9 it Ri A - N

N ,ws___ﬂ_..m“ gulasch mit |  Style" mit | MeerrettichsoRe, SpatzZeund |  Kartoffel- o mit Kartoffel- il m_w T__oao”m: :

B QUNOS Serviettenknodel | Bratkartoffeln und | Petersilienkartoffeln | Frihlingsgemiise | Gurkensalatund | wiirfel, Paprika, ugein gn

@ . . . , Buttergemise

2 _ und Kohlrabisalat und Spargelgemise Remouladen-solte Zwiebeln und

= Radieschensalat . Semmel

\1mh Allgauer ¢| Kaiser-schmarren : §| Késesoufflemit ¢ BioRigatonimit ¢  Marilen-  '?%| ChilisinCarne /| Blumenkohl- &

£ (B Kasespétzle mit 3| mitApfelmus | Karottenpiireeund | veg.Bolognese  ¢| Quarkstrudel mit & mit Semmel medaillon mit

N . L . . 1 . N . .

mw egetarscne |sstzwiebeln und Spinat von Bio Tomaten, |  VanillesoRe Vollkornreis und

M Kost Blattsalat : Ruccola, Reibkase Bio

N und Salat TomatensoRe

2

[«5]

g Gebratenes |  Lasagne o| BioGoldhirse-  ¢| Tranchierte ¢ Seefischfiletmit of Pikantes 5 ¢| Schweine-nacken ; ¢

m Diat Kost Putenschnitzel .| "Primavera” mit _m Bratling mit | Hahnchenbrust "| KrautersoBe und of Wiirstlegulasch & i| "Frankische Art"
. - R . s - . J . . L . . I . ] it Ri A S

2 e oSt e | Mt Bratenjus, Gemiise, Bio | Saisonalem Bio mit NatursoRe, Champignon- mit Kartoffel- « |™ m_m_ _.__oso“m: )

m {Angabe der Blattspinat und Tomaten und Kase Salat und Bio Buttermais und Gemiisereis wiirfel, Paprika, m”mmm”hmmm

o [NEERa e Hirsebrei Uberbacken und Krduterdip |  Vollkornreis Zwiebeln und

) i Salat el

= 100% B10; Semmel

m_ Nachtisch Apfelkompott : Haselnuss Joghurt  §|  Vanille :&ﬂ.\\.‘!m Pflaumenschnitte o RUECHIUIEIN I o| Griefdessert 2 [ AR, :

o, g 2 J ! e 6 dessert °| _ Chocolat H

o L

M.n_ Kein Essen Kein Essen Kein Essen Kein Essen Kein Essen Kein Essen Kein Essen

M.nv\w Gewiinschtes Menii bitte im jeweiligen Kistchen ankreuzen. Bei Dauerbestellungen muss der Speiseplan nicht abgegeben werden.

£ Die Kiiche behilt sich vor, geringfiigige Anderungen vorzunehmen! _ ch

WA Bei Fragen: Telefon0821/440104 -21und-22 (Mo-Fr. 8:00 - 12:00 Uhr) Kontrolistellennummer DE-OKO-006 "

wmau Abgabetermin spitestens bis zum: 02.04.2024 beim Zustelldienst per Fax 0821| 90 76 82 46 oder Mail ear-augsburg@paritaet-bayern.de

= Verspitet abgegebene Speiseplidne kdnnen nicht mehr beriicksichtigt werden ! .

M Tagesaktuell kénnen sich vereinzelt Rezepturen &ndern! Bitte fragen Sie bei Bedarf die Allergene in der Kiche nach!



