Zusatzstoffe: 1: mit Farbstoff, 2: mit Konservierungsstoff (z.B. Nitritpdkelsalz und/oder Nitrat), 3. mit Antioxidationsmittel,

4: mit Geschmacksverstérker (z.B. Natriumglutamat), 5: geschwefelt, 6: geschwarzt, 7: gewachst, 8: mit Phosphat,

9: mit SliRungsmittel(n), 10: enthalt eine Phenylalaninquelle (z.B. Aspartam), 11: mit einer Zuckerart und StiBungsmitteln
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Gewiinschtes Menii bitte im jeweiligen Kdstchen ankreuzen. Bei Dauerbestellungen muss der Speiseplan nicht abgegeben werden.
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Die Kiiche behiilt sich vor, geringfiigige Anderungen vorzunehmen!
Bei Fragen: Telefon0821/440104 -21und-22 (Mo-Fr. 8:00 - 12:00 Uhr)
Abgabetermin spitestens bis zum:

Verspitet abgegebene Speiseplidne kdnnen nicht mehr beriicksichtigt werden !
Tagesaktuell kdnnen sich vereinzelt Rezepturen andern! Bitte fragen Sie bei Bedarf die Allergene in der Kuche nach!
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Bio Komponenten entnehmen Sie bitte der separaten Aufstellung

Kontrolistellennummer DE-OKO-006
beim Zustelldienst per Fax 0821] 90 76 82 46 oder Mail ear-augsburg@paritaet-bayern.de
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